Funghi casarecci 

	Difficoltà
	facile

	tempo di preparazione
	10 minuti

	cosa occorre per 4 persone
	500 g. di funghi coltivati, 1 dl di vino bianco,3 cucchiai di olio, il succo di 1 limone,1 foglia di lauro, 2 chiodi di garofano, 4 grani di pepe e 3 spicchi di aglio.

	come fare
	Far imbiondire con l'olio, in un tegame, l'aglio schiacciato. Aggiungere i funghi affettati, i chiodi di garofano, il lauro e il pepe. Far cuocere a fuoco vivo per circa 2 minuti. Aggiungere il vino e il succo di limone. Salare e pepare. Far cuocere per un quarto di ora a fuoco moderato. 

	vini consigliati
	Caldaro. 


