Salsa panna e funghi per pastasciutta

Tagliuzzare i funghi secchi (una manciatina per 2 persone) ed ammollarli per tutta la notte. Mettere in una padella un po' d'olio, un pezzettino di burro, i funghi, l'aglio e il prezzemolo. Fate rosolare per 10 minuti.Aggiungete la panna circa 10 minuti prima dell'utilizzo, in modo che si      insaporisca.
