SUGO SALSICCIA E FUNGHI PORCINI

(Per 10 persone)

3 salsicce

2/3 buste i funghi porcini(misto funghi) da 250 Gr.

Cipolla 

Aglio

Prezzemolo

Brodo con dado ai funghi

Parmigiano

Soffriggere cipolla, aglio, peperoncino e saltare la salsiccia fino a farla dorare. Aggiungere i funghi porcini tagliati e far cuocere fino a che non lasciano liquido e aggiungere di tanto in tanto del brodo in precedenza preparato con il dado ai funghi (a piacere aggiungere anche un pò di panna, solo per amalgamare, altrimenti altera troppo il sapore). Saltare in padella con la pasta aggiungendo il prezzemolo tritato e poco parmigiano.

